
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

HORNO A GAS 3 CÁMARAS 

6 BANDEJAS CAZATI 

 

CARACTERÍSTICAS 

➢ Horno de piso con inyección de vapor y alta 

tecnología, ideal para la producción de todo tipo de 

productos con un gran ahorro de combustible con 

capacidad de 6 bandejas de 60x40, equivalentes a 

1,5 m2 de superficie de cocción. 

➢ Quemadores inferiores y superiores independientes 

en cada cámara con regulación de temperatura 

diferenciada e inyección de vapor. 

➢ Funcionamiento a gas licuado, con certificación  

➢ Panel digital computarizado con 16 programas de 

cocción por cámara  

➢ Fachada exterior y cámara de acero inoxidable con 

excelente presentación  

➢ Piso de piedra refractaria distribuido en losas 

independientes al interior de cada cámara  

➢ Permite trabajar directamente a piso con todo tipo 

de productos  

➢ Iluminación interior y templador independiente por 

cámara 

INCLUYE ENTREGA A DOMICILIO SIN COSTO ADICIONAL DENTRO DE LA REGIÓN METROPOLITANA. (SUJETO A CAMBIO SI EL ENVIÓ 

ES EN OTRAS REGIONES) 

COSTO DE EMBALAJE INCLUIDO DENTRO DE LOS PRECIOS 

 

                    Página Web: www.cazati.cl Fono: 6291274. El Roble 283, Recoleta, Santiago. 

 

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS 

➢ Capacidad de bandejas:  6/60x40 

➢ N° de cámaras: 3 

➢ Superficie de cocción: 1,5 m2 

➢ Producción aproximada: 30 Kg/hr 

➢ Dimensiones: 1385/900/1795 (h) mm 

➢ Panel de control: Digital 

➢ Combustible: Gas GLP 

➢ Potencia Térmica: 0,25 Kg/cámara 

➢ Corriente eléctrica: 220v/1/50 hz 

➢ Potencia Eléctrica: 0.225 kw 

➢ Peso: 330 Kg 

 

 


