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DENOMINACION: DIMENSIONES " 1%
]
w’f)
Horno iKQBE Advan_ce (panel de control téctil), DirectSteam (r_nodelos X Ancho 898 mm X Ancho bruto 980 mm
de inyeccidn) con sistema de lavado inteligente para 6 bandejas GN
1/1, calentamiento eléctrico. Configurable Y Fondo 817 mm Y Fondo bruto 953 mm
Peso Neto 1150kg Peso Bruto 135,0 kg
FUNCIONES: Volumen Neto 0,630 M3  Volumen Bruto 1,000 M3
- FagorTouch: Pantalla TFT capacitiva de cristal de 10.1 para un
manejo sencillo e intuitivo ESPECIFICACIONES TECNICAS ELECTRICIDAD
- iCooking: proceso de coccién inteligente con ajuste automatico:
. Opciones al final de la coccion: matenimiento de temperatura, volver
a cocinar el mismo proceso... Potencia eléctrica 11,100 KW
. Posibilidad de intervenir en los procesos de coccidn inteligente en Amperaje (A) 16.9A / 29.4A / 50.9A / 16.9A

curso y ajustar pardmetros en cualquier momento
- iFunctions: Procesos de coccidn inteligente con ajuste automatico Potencia motor 0,600 KW
(regeneracion, coccidn al vacio, coccion nocturna, fermentacion,
pasteurizacidn, ahumados, charcuteria y des hidratacién). Procesos de
coccion inteligente con ajuste automatico |
-iClima: ESPECIFICACIONES TECNICAS AGUA

. Gestién y regulacién de la humedad gracias a la medicién directa de
la sonda de humedad

Potencia calentamiento 10,500 KW

. Capacidad de regulacién del 1% Presion H20: 200-400 kPa (2 - 4 bar)
- Fagor Cooking Center: Consumo Maximo Agua 10,000 LPH
. 200 recetas pre-establecidas desde fabrica y testeadas o
culinariamente Temperatura maxima H20: Max. 60°C

. Posibilidad de gestion de las recetas favoritas
. Capacidad ilimitada de almacenamiento de recetas de 9 fases

- Cool-down por aire y por agua (funcién de enfriamiento rapido de la ESPECIFICACIONES TECNICAS ACOMETIDAS

cabina)

- Multitry s s

- Modos de cocinado: vapor a baja temperatura 30-98°, vapor a 99°, Cableado 230V Trifasico 3X6MM2+T- 32A
super vapor de 100- 130°, mixto 20-300° y conveccién 20-300° Cableado 230V Monofasico 2X10MM?2+T-50A
- geshglmldlﬂcamon dela camara para asados crujientes Cableado 400V Trifasico+N 3X2,5MM2 +N+T-20A
- Coccion DeltaT para cocinados delicados

DIRECSTEAM: Diametro Entrada Agua 3/4”
- Gene_racién de vapor medign_te inyeccion del agua a la turbina Didmetro Desagiie 1 40
pulverizando el agua y convirtiendolo en vapor.

MANEJOS: Diametro Agua Fria Descal. 1 3/4”
- :;jg)r/:;glggg (configuracién de visualizaciones mediante clave) Cableado 230V Monofasico 2%10MM2+T-50A
- Posibilidad de configurar el tono, volumen y contraste de pantalla Cableado 400V Trifésico+N 3X2,5MM2 +N+T-20A
- Melodias: 8

- Ajuste de energia, red e idioma.

- Funcion de ayuda integrada y manual de instrucciones OTROS

- Control y supervision del equipo desde dispositivos méviles mediante

FaagorKonnect

- Modo SAT y Feria IPX IPXS

CARACTERISTICAS DE EQUIPAMIENTO:

- Funcion stop/start

- EZ-Sensor. Sonda interna con 4 puntos de medicién

- Elemento aucxiliar de posicionamiento para sonda térmica
- Inyeccién manual de vapor

- Sistema de deshumidificacién automatica

- Humidificacion variable de 5 niveles
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- 6 velocidades de circulacion de aire programables (Desde 1400 rpm
hasta parada de turbina)
- Opcion de cambiar de °C a °F
- Contador de consumo de energia
- Visualizacién de valores efectivos y valores seleccionados
- Programacion retardada
- Programacion JIT (just in time)
- Posibilidad de seleccionar 1/2 potencia
- Adaptacién automatica a las caracteristicas del lugar de instalacién
(altitud...) incluyendo autotest inicial
- Ajuste automatico del punto de ebullicion
- Cubreventilador extraible
- Freno de turbina integrado para mayor seguridad
- HA-Control: turbina bidireccional que permite que el reparto del calor
sea uniforme
- Sistema “auto-reverse” para inversion del giro del ventilador
- Puerta de la camara de coccion con triple acristalamiento con
ventilacién (todos menos 0623 y Kompact)
- Revestimiento especial termoreflectante y cristales interiores
abatibles para una limpieza sencilla
- lluminacién led para la cdmara de coccién
- Sistemas HOLD-OPEN DOOR (3 posiciones de anclaje de puerta para
seguridad del usuario)
- Interruptor de puerta de contacto por proximidad
- Junta insertable facil de cambiar
- Material: acero inoxidable AISI 304 (interior pulido espejo)
SIMBOLOS DE HOMOLOGACION E INSTALACION:
- Declaracion de conformidad CE
- Declaracion de conformidad gas CE
- CB seguridad
- Proteccién IPX5 contra salpicaduras y chorros de agua
- Patas de equipo regulables en altura (todos menos 0623 y Kompact)
- Monitor App y Mantenimiento App (autodiagnéstico de avisos 'y
errores)
- Registro App:
. De historial de ciclos
. De historial de errores
FAGORKONNECT:
- Conexion WIFl y ETHERNET de serie
- Funcionalidades si el horno estd o no conectado a internet.

LIMPIEZA:
- iWashing (eficiente para el medioambiente)
- Opcion de elegir entre sistema de lavado inteligente iWashing Sélido o
iWashing Liquido
- Programas de lavado:
. 1 programa de limpieza bésico (spray)
. 3 programas de limpieza automatico
. 1 programa de enjuagado
. 1 programa de abrillantado
- Opcion de activar el ablandamiento de la suciedad en el proceso de
limpieza
- Opcion de activar el secado en el proceso de limpieza
- Indicacién del estado de limpieza y tiempo restante
- Control y supervision de la limpieza desde dispositivos méviles
mediante FagorKonnect
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OPCIONES ESTANDAR :

- MARCA: FAGOR
- CONECTIVIDAD: K-CON CONECTIVIDAD I0T
- CERTIFICADO: CE

OPCIONES POSIBLES :

- OPCIONES VOLTAJE
- APERTURA PUERTA

- SISTEMA DE LAVADO
-DUCHA

-REG4

ACCESORIOS POSIBLES:

- KITS DE TRANSFORMACION

- ACCESORIOS DE LIMPIEZA

- ESPECIFICOS PARA 061 Y 101

- ACCESORIOS PARA EL COCINADO
- CAMPANAS DE EXTRACCION

- KITS STACKING

- SOPORTES HORNOS

- CARROS Y ESTRUCTURAS

- KITS ANCLAJE

- LONAS TERMICAS

- GUIAS PASTELERAS

- VARIOS

- KITS STACKING (COOK AND CHILL)
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061 - BOILER / INJECTION RIGHT DOOR INTELLIGENT WASHING
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